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Capo Panel Giuseppe Pennino

All'olfatto produce sensazioni di fruttato
di oliva di media intensita,
accompagnate dalle note di pomodoro
verde o leggermente maturo. Puo
esprimere, inoltre, note di mandorla, erba
(erbe aromatiche), foglia di pomodoro e
di carciofo e mela matura. L'assaggio &
caratterizzato da sensazioni
medio-leggere di amaro e piccante.

Olio vivace e gradevole all'olfatto, con
note di carciofo e di pomodoroo verde,
mandorla verde, foglia ed erbe
aromatiche. In assaggio, sensazioni
medio-intense ed avvolgenti di
piccante ed amaro. Da frutti piu acerbi
si possono ottenere note olfattive di
cardo o foglia di pomodoro.

Capo Panel Allissa Mattei

Fruttato verde, al naso arrivano profumi
erbacei e frutta bianca con richiami al
carciofo nel finale. Al palato ha una
buona fluidita e freschezza. La nota

amara e piccante & lieve ma persistente,

nel gusto vegetale nota di carciofo e
mandorla. Molto armonico e ricco.

Fruttato verde intenso e pungente, nota
di foglia e mandorla. Al gusto notevole
sensazione di amaro e piccante
perisistenti. Note complementari di
mandorla amara e carciofo.

Grande personalita e ricchezza di note.
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Capo Panel Giulio Scatolini

Di fruttato medio, I'olio umbro, si
apre allolfatto deciso e
caratteristico con richiami di
erba/carciofo (Moraiolo) e mandorla
(Frantoio). Al gusto conferma la sua
complessita, con nette note di
amaro e piccante raccordate, in
chiusura, con sapiente morbidezza
armonica (Leccino).

I.All[l Capo Panel Luigi Centauri

Si tratta di un olio dal fruttato
medio-intenso di oliva verde, pulito
nelle note olfattive che evidenziano
sentori di pomodoro verde, erba
sfalciata e accenni al floreale.

In bocca l'amaro e il piccante, si
apprezzano notevolmente la
complessa aromaticita e 'armonia
complessiva.

[:M.AHHM Capo Panel Pino Giordano

Al'naso intensi profumi di oliva
verde accompagnati da sentori di
erba, mandorla e carciofo, con
cenni di pomodoro e frutta. In
bocca, al dolce di apertura sequono
un amaro duraturo e un piccante
deciso e di lunga persistenza. Note
di mandorla, erba, carciofo e
verdura acerba. Complesso, fresco
ed elegante.
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Capo Panel Luana Leo Imperiale

Allolfatto evidenzia un fruttato di
oliva verde medio/intenso,
complesso ed armonico, con netti
sentori di foglia, erba mandorla e
carciofo. Al gusto presenta
un‘avvolgente e spiccato retrogusto
di mandorla, un amaro e piccante
medio/intenso. Esprime un profilo
olfatto/gustativo equilibrato e
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persistente.
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